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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Piave DOP Vecchio Selezione Oro - formaggio

duro da tavola

attebusche

Piave DOP Vecchio Se Bezione Oro formaggio duro da tavolla
Piave DOP Vecchio Selezione Oro

Il formaggio Piave DOP Vecctlio Selezione Oro nasce in provincia di Be lall wonifini dell Parco Nazional
de I 1Bo Homiti Bel Bunesi dove i foraggichi di infiorescenze, attribuisconoall Batte particolari
caratteristicheorgano Bettiche. Prodotto ancora sggondo Be antiche rego Be del I 'arkearia, & un
formaggio a pasta cottlaro e viene proposto nell Be tocd assiche stagionaturell Piave DOP Vecchio

Se Bezione Oro viene garantito ol tre i 12 mesi diagionatura. fla una pasta compattaati Bore giall 1o cal
e un sapore intenso e corposo, mai piccante, con dell Beggere note fruttate che 1o rendomsso I utamente
unico. Per tutelarconsumatori, il nome dell prodotto vigmarchiato su tutto Bo scallzo in sensotical
e con ill verso dell Ba scaittarnato. Per facill itamieohascibilita al momento del B 'acquisto, viene inoll
persona lizzato con una eticetta darta seta con B'indicazione dedkdgionatura, app licata sull piattc
Natura Imente privo di Battasomseguenza naturalle dell tipico processo di fabbricazione con ill qualle
ottiene il formaggio in questione.

Lattwaccino, salle, cag@iiosta non edibi le.

Anagrafica generalle

Formato

Peso variabile o Peso

nominalle

Codice articoll o di vendita 0670
Marctio Lattebusche
Eg:isf;n::gr:nité 8000212040841
Codice EAN unita imballo 18000212040848
Lotto Data TMC

Codifica 1otto

Scadenza / Termine Minimo

1000 grammi

Peso/\Vo Bume nominalle

NN/NN/NNNN (g/m/a)

di Conservazione (gg) 240
Stagionatura minima (gg) 365
Temperatura di conservazione dadasg°C
Unita di misura di vendita Pezzo
Unita di vendita Confezione
Unita di movimentazione Imball Ho

Deperibilita prodotto (DL
198/2021)

>60gg/non deperibi e
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Piave DOP Vecchio Selezione Oro - formaggio

Articollo

Codice

. Tipo confezione
articollo P

Disco in
pe Bure,sacchetto

et per sottovuoto in
PE-evol-PA-PE
Disco in
o pluscotte
PE-evoi-PA-PE
Articollo
;i?;el ! Tipo pall Bet
0670 Pall Bet EPAL
0618 Pall Net EPAL
Componente
Fillm
Scatolla
Bancalle
Falda

Film estensibi Be

Parametro

Energia (kJ)

Energia (kcall)

Grassi (g)

di cui acidi grassi saturi (g)
Carboidrati (g)

di cui zuccheri (g)

Proteine (9)

Salle (9)

Parametro
L isteria monocitogenes
Enterotossine Stafill ococciche
E. colli

* Riferimenti normativi

duro da tavola

Modalita di smaltimento imballi
Tipo materialle
7
PAP 22
FOR 50
PAP 20
LDPE 4

Tabe I Ba nutrizionalle

Valori medi su 100 g di Valori medi su 100 mi
prodotto prodotto

1938
467
38
26

30
2,0

Caratteristicfe microbio B ogiche*

alE0USCNe
Confezione Imball Bo
Dimensioni Peso Dimensioni
D 1_:ara Peso I.Ordoconfezione Lx B xh Tipo imball Bo UV P Bordo imball Mo LxI
confezione confezione imball o .
(cm) imball Bo (cm)
Scatola in
0,01 kg 1,01 g 15,5x7,5x14,5 cartone 16 16,71 kg 25x45x25
ondullato
Scatola in
0,01 g 1,36 kg 16x22x7,5 cartone 4 5,84 kg 32x32x10
ondullato
Bancalle
Nr. imball ki per Nr. strati per  Nr. imball Bi perDimensioni pall Bet Peso Bordo
strato pal let pal let Lx B xh (cm) bancalle
7 5 35 120x80x139,5 605 kg
6 7 42 120x80x84,5 265 Ig

Tipo di Racco I ta
PLASTICA
CARTA
LEGNO
CARTA
PLASTICA

i Valori medi per porzione*

U.M. Valori medi su 100 mN di prodotto Tol Neranza
UFC assente in 25 g nessuna

non rillevabille in 25 g nessuna
UFC/g assente m=100 M=1000 n=5 c=2

Reg. CE 2073/05. n = numero di unita che costituiscono il

campione; m = limite entro il quale il

risultato & soddisfacente; M = limite al di sopra del quale il risultato & insoddisfacente; c =
numero di unita campionarie i cui valori si situano tra m ed M.
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Piave DOP Vecchio Selezione Oro - formaggio

duro da tavola

lattebusche

Caratteristiche chimiche

Parametri U.M. Val ori medi su 100 g di prodotto
Acidita ph 5,2
Umidita % 26
Residuo secco % 74
Grassi sull secco (g) g 51
AN Bergeni
AN Nergene Presenza per ricetta o natura del  Presenza per cm_']taminazione Fonte
prodotto crociata
Cerealli contenenti g Butine NO NO
Crostacei ¢ prodotti a base di crostacei NO NO
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO
Soia e prodotti a base di soia NO NO
Latte e prodotti a base di Batte Sl - latte
Frutta a guscio NO NO
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
Senape e prodotti a base di senape NO NO
?:nTii :ii :eess:nTg e prodotti a base di NO NO
Anidride s0 I forosa e so B fiti > 10 mg/kg o NO NO
10 mg/ Ritro
L_upini e prodotti a base di Bupini NO NO
Mo I Ruscti e prodotti a base di mo I Buschi NO NO

* Riferimento:

Ragione Socia le OSA
Indirizzo 0SA
Stabi limento di produzione

Codice di identificazione
sanitaria

Stabi Bimento di
confezionamento/etichettatura

Codice di identificazione
sanitaria

UNI EN ISO 14001 - CERT. n® 1151
FSSC 22000 - CERT. N.4549%5

all Begato Il RegoBamento U.E. N. 1169/11

Anagrafica Stabi limento
L attebuscte s.c.a.
Via Nazionalle, 59 - 32030 Buscte di Cesiomaggiore (BL.)
Via Nazionalle, 59 - 32030 Buscte di Cesiomaggiore (BL.)

IT 05 105 CE
Via Rezzo B a, 21 - 37066 Sommacampagna (\VR)

IT 05 86 CE

Certificazioni
Norma/Standard di riferimento

Certificazione BIOL.OGICA - IT BIO 021/2100027



